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75

70

75
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160

95

Tagliatelle nero z owocami morza
Krewetki, małże, pomidory, chilli, 
pietruszka, białe wino

Rigatoni z szarpaną wołowiną
Wolno pieczona wołowina, młody szpinak,
parmezan

Risotto z grzybami leśnymi
Ryż carnaroli, grzyby leśne, oliwa truflowa

Kurczak supreme
Purée z pieczonej marchwi, karmelizowany seler,
sos demi glace, piklowany kalafior

Polędwica wołowa 200gr
Krem szafranowy z grzybami, 
ziemniaki francuskie, piklowany kalafior

Stek z antrykotu 250g
sezonowany na sucho 30 dni
Frytki, sałatka z mieszanych liści, 
sos z ziaren pieprzu

Cacciucco
Włoska zupa rybna, przegrzebki, żabnica,
małże, krewetki, chleb na zakwasie

D a n i a  G ł ó w n e

Zupa dnia
Serwowana z chlebem na zakwasie

Oliwki nocellara
Tost z chleba na zakwasie, oliwa extra virgin, 
ocet balsamiczny

Sałatka z figami i prosciutto
Rukola, prosciutto, karmelizowane figi, 
orzechy włoskie, gruszka, miodowy winegret

Burrata
Piklowana gruszka, krakers z nasionami, 
miód truflowy

Carpaccio wołowe
Suszone pomidory, parmezan, kapary,
kiszona cytryna, truflowy winegret

Bakłażan parmigiana
Bakłażan, sos pomidorowy, mozzarella,
bazylia, chleb na zakwasie

Sałatka Cezar
+  Grillowana pierś z kurczaka
+  Grillowane krewetki

35

35

60

60

65

50

30
+ 25
+ 30

P r z y s t a w k i

   Stradom House Club Sandwich
Grillowana pierś z kurczaka, jajko, bekon,
pomidor, rukola, frytki

Stradom Burger
Bułka brioche, wołowina, pomidor, colesław, 
relish pomidorowy, frytki

Pikantna pizza z salami
Mozzarella, rukola, pikantny sos pomidorowy

Pizza truflowa
Sos truflowy, pieczarki, mozzarella, rukola

60

70

55

70

K a n a p k i  &  P i z z a

   Jarmuż i  szpinak,  prażone
orzeszki  piniowe

Mieszane warzywa sezonowe

Frytki

Frytki  truflowe z parmezanem

20

20
20
30

D o d a t k i 

   Tiramisu
Ptyś, mus mascarpone, kawa

Mus czekoladowy
Sos malinowy z bazylią

Śliwka zapiekana pod kruszonką
Sos anglaise

Selekcja lodów

35

35

35

25

D e s e r y

Do rachunku zostanie doliczona opłata za usługę w wysokości 12,5%.
Ceny zawierają podatek VAT według aktualnie obowiązującej stawki.
Karta alergenów jest dostępna u obsługi restauracji.

Wegetariańskie

M E N U



Do rachunku zostanie doliczona opłata za usługę w wysokości 12,5%.
Ceny zawierają podatek VAT według aktualnie obowiązującej stawki.

22

28

25

22

18

32

18

22

Książęce Wheat 0,5l

Książęce Porter 0,5l

Pilsner Urquell  0,5l

Asahi  0,33l

Hardmade Yuzu 0,4l

Piwojad 0,5l

Peroni  0% 0,33l

Książęce IPA 0% 0,5l

P I W O  B U T E L K O W E

20

16

12 / 18

22 / 28

22 / 28

25

22

16

23

Frankl in & Sons
Mandarin Mixer with Ginger,
Pineapple Mixer with Almond,
Indian Tonic Water,
Ginger Beer

Coca Cola
Original, Zero

Cisowianka 0,3l / 0,7l

San Pellegrino 0,3l / 0,7/

Aqua Panna 0,3l / 0,7l

Kombucha

Domowa lemoniada

Sok Granini
Pomarańcza, Jabłko, Pomidor, Ananas

Sok świeżo wyciskany

B E Z A L K O H O L O W E

H E R B A T A

NEWBY Tea
English Breakfast, Darjeeling, 
Earl Grey, Masala Chai, Green Sencha, 
Jasmine Blossom, Chamomile, 
Peppermint, Summer Berries

PIAG Tea
Power Supplier, C’bon C’bon, 
Dark Muscat, Super Girl, 
Cranberry Dream, Japanese Sakura, 
Japan GenMaiCha, Pink Earl Grey, 
XOXO Hugs & Kisses

16

18

Espresso

Espresso Doppio

Espresso Macchiato

Black Americano

White Americano

Cappuccino

Flat White

Latte

12

16

15

15

16

16

18

18

K A W A

Czy Twoja wizyta w restauracji
Gaia była przyjemna?
Podziel się z nami swoją
opinią na Google.

N A P O J E


