
A P P E T I Z E R S

Scallop tartar,  lemon dress ing,  arugula,  
capers ,  avocado, pomegranate seeds

Endive and tomato salad,  roasted pepper 
and sun-dried tomato paste,  toasted seeds,
caramelized nuts ,  black ol ive powder

Veal carpaccio with balsamic cream
and arugula,  pine nuts ,  parmesan f lakes,  
balsamic vinegar onions,  sun-dried 
tomatoes

M A I N S

Tagl iatel le with shr imp, garl ic ,  
peperoncino,  ol ive oi l

Pumpkin r isotto with porcini  
mushrooms, parmesan

Roasted duck breast with herbs,  sweet 
potato puree,  roasted beets,  porto sauce

D E S S E R T S

Tiramisu

Vani l la panna cotta with black currant 
sauce,  dr ied raspberr ies

Heart-shaped chocolate mousse with 
raspberry basi l  sauce,  chocolate crumble
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P R Z Y S T A W K I

Tatar z  przegrzebków, cytrynowy dress ing,  
rukola,  kapary,  awokado, nasion granatu

Sałatka z cykori i  i  pomidorów, 
pasta z papryki  i  suszonych pomidorów, 
prażone nasiona,  karmel izowane orzechy,  
puder z czarnych ol iwek

Carpaccio z cielęciny z kremem 
balsamicznym i  rukolą,  orzeszki  pini ,  płatki  
parmezanu,cebulki  w occie balsamicznym 
i  suszone pomidory

D A N I A  G Ł Ó W N E

Tagl iatel le z krewetkami,  czosnkiem, 
peperoncino,  ol iwa z ol iwek

Risotto z dynią,  grzybami porcini ,  parmezan

Pieczone pierś z  kaczki  z  z iołami,  
puree z bataty,  pieczone buraki  ,  
sos z porto

D E S E R Y

Tiramisu

Wanil iowa panna cotta ,  sos z czarnej  
porzeczki ,  suszone mal iny

Mus Serce z ciemnej czekolady,  sos 
mal inowy z bazyl ią ,  czekoladowa kruszonka
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