
A M U S E  B O U C H E

Rockefel ler oysters

S T A R T E R S

Seared scal lops,  herb crumbs,  apple 
and caul i f lower puree,  pickled fennel ,  
pomegranate seeds

Game carpaccio,  black ol ives,  wi ld rocket,
pickled s i lverskin onions,  home made 
beetroot bread

Roasted Root Vegetable Tartare 
with Horseradish Emuls ion

M A I N S

Roasted venison f i l let glazed in Sadecki  
Bartnik honey,  baked celer iac puree,  
red cabbage mousse,  red wine 
and forest berry sauce

Poached hal ibut rol l ,  salmon mousse,  
courgette,  caviar beurre blanc,  parsley oi l

Caramelized squash and wi ld mushroom 
pithiv ier,  wi lted spinach,  lent i ls  grave

D E S S E R T S

‘Par is  Brest ’  karpatka,  vani l la chanti l l y 
cream, raspberr ies ,  toasted almonds

Burnt white chocolate mousse,  mango,
passion fruit ,  chocolate sponge cake

Pol ish cheese board with f ig jam 
and dr ied fruits   (for 2 to share)
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14 - 16 /  02 /2025   Pr ice:  299 PLN + Complimentary glass of Cava/Prosecco
Bookings:    restaurants@stradomhouse.com   +48 12 201 57 41



A M U S E  B O U C H E

Zapiekane ostrygi  Rockefel ler

S T A R T E R Y

Przypieczone przegrzebki ,  kruszonka z z iół ,  
puree z jabłek i  kalaf iora,  marynowany 
fenkuł ,  nasiona granatu

Carpaccio z dziczyzny,  czarne ol iwki ,  
dz ik i  rukola,  marynowane cebulki ,  
domowy chleb buraczany

Pieczony tatar z  warzyw korzeniowych 
z emuls ją chrzanową

D A N I A  G Ł Ó W N E

Pieczony f i let z  jelenia glazurowany 
miodem Sadecki  Bartnik ,  puree 
z pieczonego selera,  mus z czerwonej 
kapusty,  sos z czerwonego wina 
i  leśnych jagód

Rolka z hal ibuta wędzona,  mus z łososia ,  
cukinia ,  kawior beurre blanc,  
olej  pietruszkowy

Karmelizowana dynia i  pithiv ier z  dzik imi 
grzybami,  duszony szpinak,  gulasz 
z  soczewicy

D E S E R Y

Karpatka ‘Par is  Brest ’ ,  wani l iowy krem 
chanti l l y,  mal iny,  prażone migdały

Mus z palonej  białej  czekolady,  mango, 
marakuja,  biszkopt czekoladowy

Deska polskich serów, dżem z f ig,  
suszone owoce  (porcja dla 2 osób)
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14 - 16 /  02 /2025   Cena:  299 PLN + Powitalny k iel iszek Cava/Prosecco
Rezerwacje:    restaurants@stradomhouse.com   +48 12 201 57 41


